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Krnovéti pekaii sazi na automatizaci i emesinou vyrobu

Historie pekarny AS P E C, spol.
byvalého podniku Severomora

sr.o.sahaazd
vskych pekaren a cukraren,

kuje nékolik tisic kust chleba a jemného peciva a desitky tisic
Krnovska, Bruntalska a Osoblazska dodava také na Opavsko a
patti mezi tii pekarny v severomoravském regionu (Arnost Obrusnik, Martin Knappe), které dlou-
hodobé spolupracuji a rozhodli se posilit Fady naseho cechu a byt jeho aktivnimi cleny.

Kromé zakladniho sortimentu chleba,
béZného, jemného peciva je pekarna
v Girokém okoli zndma jako dodavatel
slaného trvanlivého pegjva (tycinky sy-
rové, grahamové, tesnekové, kmino-
vé, paprikové, Club, precliky).

Mezi predni obchodni partnery firmy
patfi Ahold, Kaufland, BILLA, Hruska,
TEMPO, Druzstvo CBA, GLOBUS, COOP
a TEMPO, rozviji se také sit firemnich
prodejen. JTrendem posledni doby je
rozmanitost v nabidce. Snazime se
s4kaznikiim vyjit vstfic a nade nabidka
aktudlné ¢itd na tfi sta polozek z béz-
ného, jemného, trvanlivého petiva,
chleba a také knedlika,“ popisuje fe-

Jednatel $. Celko ve vyrobé

14 —

Rodinna firma -
Vedeni pekarmny tyoff tym spolecniky, kvten
ve firmé zavjimaji yrcholové 'manazer—
ské pozice: Hana Hudakova ()ednate\ka
a feditelka, ggapan Celko (jednatel), Petr

i teditel), Karolina Koma-

Sméja (vyrobni
2 va), pan Jifi Lerch (ekono-
nova (dopra ), P i

micky tsek) 2 manzelé Neuge
((drzbaa pezpetnost prace).

ditelka pekarny H. Hudakova. Znamym
vyrobkem je treba chléb Krupak, ale
petou se zde také dalii zajimavé dru-
hy chleba: Cvilin (pojmenovany podle
adresy sidla firmy) sladovy, celozrnny,

Eiremni pekafskd prodejna

0 60. let minulého stoleti, firma vznikla privatizaci
zavodu 9 v roce 1991. Denné produ-
rohlikii. Pekaiské vyroky kromé
Vitkovsko &i Jesenicko. ASPEC

drvodtéplv 3picak, slunednicovy, korn.
Reditelka soutasné piizndva, Ze se jako
kazdy saméstnavatel v oboru potyka se
souasnym vyraznym poklesem Zadate-
[lopracia nedostatkem kvalifikovanych
lidi. ,Pekafina je sice krasné a vonavé
temeslo, neobejdeme s bez néj kazdy
den, jist se musi, ale malokdo u n&j vy-
dr3i, je to tvrda prace. Proto si vazime
nagich dlouholetych zaméstnanct.”

Dékujeme za predstaveni pekarny, vi-
tejte vcechua prejeme hodné spoko-

jenych zakaznikd!

Stanislav Mihulka
Foto: archivASPEC, spol. s r.o.

Vyrobni feditel Petr Sme
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